
Peters am Hahnentor in der Hahnenstraße

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 

Kapitel Kölner Brauhaus-Geschich-
te neu aufgeschlagen: Sie eröffne-
te das historische Brauhaus „Zum 
Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
Brauer-Register wird 1838 Andreas 
Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.

Ihm folgt bis 1869 Peter Simons 
und anschließend Josef  Simons bis 
1873. Von 1873 bis 1889 führt Hein-
rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 

Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging auch das Haus „Zum 

Kranz“ auf. 1907 baute Brügel-
mann das repräsentative Gebäude 

in der Mühlengasse, das im 2. Welt-
krieg bis auf  die heute restaurierte 
Fassade zerstört wurde. 
Bis Mitte 1994 war hier ein Gour-
met-Restaurant. 
Im November 1994 wurde das Haus 
„Zum Kranz“ wieder zu dem, was 
es viele Jahrhunderte lang war: zu 
einem originalen und originellen 
Kölner Brauhaus.
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Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.



NUEVO EN  PETERS AM HAHNENTOR:

�“Cielo y Tierra” - morcilla frita en  
purede Patatas y compota de manzana 	17,90

“Asado ácido al Rine” - asado de vaca  
agridulce con salsa de pasas, albóndigas  
de patatas y compota de manzanas	 25,20

“Kasseler” - chuleta cocida de cerdo, 
encurtida y ahumada, con chucruty  
pure de patatas	 18,20

ESPECIALIDADES DE COLONIA €

PEQUEÑOS PLATOS PARA EL KÖLSCH

Bocado de tártaro de cerdo12	 4,50

Bocado de tártaro 	 6,20

Albondigas caseras  	 4,00

„Halve Hahn“ -  Bocado de queso holandés con cebollas	 8,40

Currywurst con patatas fritas	 13,50

Frites « mexicaines » avec sauce au fromage et piment	 9,60 

Frites « spéciales » au Grana Padano et mayonnaise à la truffe	 10,60 

Sopa de papata con lardo	 8,20

„Gulasch“ – estofado a la hungaro – picante	 13,20

Sopa vegetariana de chucrut 	 8,20

Chili sin carne vegano con roggelchen 	 8,20

DEL POTAJE

€

€

€

Gelatina de carne con salsa remoulade y patatas fritas 	 17,20

Filetes de arenque „a la casera“ con patatas cocidas 	 16,50

Porción de tártaro con huevo, cebollas, alcaparras, anchoas, pan 	 23,50

„Peters Pastrami Traum“, pastrami con remoulade casera,  
encurtidos variados y patatas fritas 	 20,80

COCINA FRÍA

MENÚ DE CERVEZA

Taza de sopa del día

Ternera “Peters Bierfleisch”, en salsa 
especiada y oscura de Peters Kölsch, 
con col roja fresca y bolas de masa 

Bieramisu - con  
crema de mascarpone y manzanas 

ralladas

39,50 Euro

MENÚ DE „HAHNENTOR“

Taza de sopa del día

Filete de pavo con salsa de  
pimienta, croquetas y ensalada

Strudel de manzana recién  
horneado con salsa de vainilla 

37,50 Euro

€

Ensalada en bowl con hojas verdes,  
tiras de zanahoria, pepino, tomate,  
pimiento, cubos de aguacate, garbanzos,  
huevo, cebolla roja, queso feta,  
arándanos secos, y aderezo a elección	 12,90

Ensalada de quinoa en bol, quinoa,  
rúcula, remolacha, tiras de zanahoria,  
tomates, pepino, aguacate, edamame,  
cubos de mango, cubos de batata  
dulce, y aderezo a elección	 13,90

BOWLS – DELICIOSAS Y FRESCAS

Aderezos a elección:
Aderezo de mango, Aderezo de sésamo,
Aderezo César 

Opcionales:
Tiras de pechuga de pavo a la plancha 	    7,40
Queso feta adicional 	 4,90



€

€

ESPECIALIDADES DE CASA

�“Chef Especial” - filete de América, cocinado a su gusto  
(a la inglesa o en punto medio), con croquetas y verduras a la parrilla 	 25,90

�Plato del Peters Brauhaus – 2 pequeños filetes “a la vienesa”  
con patatas fritas con tocino y ensalada  	 23,90

“Jägerschnitzel” 2 escalopes pequeños con salsa cazadora y patatas fritas	 20,80

Schnitzel “Budapest” 2 escalopes pequeños con salsa de pimentón y patatas fritas	 20,80

Carne de codillo cocido con chucrut y puré de patatas 	 20,90

Ternera “Peters Bierfleisch”, en salsa especiada y oscura de  
Peters Kölsch, con col roja fresca y bolas de masa 	 27,50

Filete de pavo con salsa de pimienta blanca, croquetas y ensalada 	 23,90

Carne de codillo en salsa de cerveza de malta, con champiñones,  
patatas fritas con tocino y ensalada 	 27,70

Casuela del Peters Brauhaus - 3 medallones de cerdo con champiñones,  
verduras, salsa holandesa y croquetas 	 28,40

Codillo de cerdo con chucrut y puré de patatas  	 24,50

Codillo de cerdo con col de milan y patatas fritas con tocino   	 24,50

Salchicha a la parrilla con ensalada de patatas casera12	 15,40

Salchicha a la parrilla con col de milan y patatas fritas con tocino12	 18,40

�Plato de embutidos – carne de cerdo, salchicha, morcilla y cerdo  
Kasseler sobre chucrut y puré de patatas 	 23,90

SABROSO, FUERTE Y BUENO

VEGETARIANO

Gratinado de patatas con tomates, albahaca y mozzarella gratinada, 
acompañado de ensalada 	 18,20

Shakshuka - guiso de verduras picante con berenjena, calabacín,  
tomates, dos huevos y pan de centeno 	 18,20

Rösti en sartén con queso fresco casero, aceitunas, tomates,  
cebollas rojas y queso gratinado, acompañado de ensalada 	 19,80

€

€POSTRES

Strudel de manzana - caliente con salsa de vanilla  	 9,40

Strudel de manzana - caliente - con helado de vanilla y nata montada	 10,40

Bieramisu - con crema de mascarpone y manzanas ralladas	 11,50

Profiteroles con helado de vainilla y cerezas	 10,90

Penne en salsa vegana de verduras con soja picada y hierbas frescas,  
acompañado de ensalada de rúcula con vinagreta 	 17,90

€VEGANO

€

„Pumuckl“  - pasta „Boloñesa“ vegana 	 8,90

„Sponge Bob“ - filete empanado con papas fritas y col de milan 	 8,90

„Bombero Sam“ - salchicha con puré de patatas y compota de manzana 	 8,90

PARA PERSONAS POCO HASTA 10 AÑOS



€

Licores / Especialidades
Korn Van Laack’s 32 % 	 2 cl	 2,90
Licor Flimm Waldmeister con vodka, 17%	 2 cl	 2,80
Flimm Bärbelchen, licor de maracuyá con vodka, 18%	 2 cl	 2,80
Obstler (licor de fruta) 38 %	 2 cl	 3,30
Aguardiente de aniversario 42 %	 2 cl	 4,10
Licor de chocolate, 15%	 2 cl	 3,20
Kräuterlikör Kabänes, medio amargo 30,2 %	 2 cl	 3,50
Kräuterlikör Köbes, Van Laack 32 %	 2 cl	 3,50
Nubbel, licor de cereza con grano de trigo y Van Laack 15 % 	 2 cl	 3,50
Limoncello 	 2 cl	 4,00
Williams de Schladerer 40 % 	 2 cl	 4,50
Grappa Nonino 41 % 	 2 cl 	 6,20

€

€

Aditivos
8) con fosfato, 12) con potenciador del sabor 

Tenemos documentación separada disponible para usted sobre alérgenos y aditivos.
Pregunte a su Köbes.

PUEDES ENCONTRAR NUESTROS MENÚS SEMANALES Y DE  
MEDIODÍA ACTUALES AQUÍ:

BEBIDAS
Peters Kölsch - fresco de barril   	 0,2 l 	 2,40
Malztrunk, sin alcohol 	 0,2 l 	 2,30
Jever Fun, cerveza sin alcohol   	 0,33 l 	 4,30
Schöfferhofer Weizen Pomelo	 0,33 l 	 4,30
Schöfferhofer Weizen Pomelo sin alcohol	 0,33 l 	 4,30
Agua mineral, agua sin gas	 0,25 l 	 3,10
Agua mineral, agua sin gas	 0,75 l 	 7,80
Pepsi Cola, Pepsi Max (con cafeína) 	 0,2 l 	 3,10
Schwip Schwap Orange, 7up 	 0,2 l 	 3,10
Zumo de manzana con gas  	 0,2 l 	 3,10
Jugo de naranja	 0,2 l 	 3,90

Bebidas calientes
Taza de café 	 3,40
Café espresso 	 2,90
Doble espresso	 4,90
Cappuccino	 3,90
Latte Macchiato, café con leche	 4,70
Vaso de té con limón 	 3,20

€

Vinos / Cava
Vino Riesling de calidad, seco 	 0,2 l	 6,50
Vino Grauburgunder de calidad, seco 	 0,2 l	 6,30
Vino Rosado de calidad, seco 	 0,2 l	 6,30
Vino Spätburgunder tinto de calidad, seco 	 0,2 l 	 6,80
Cava Cuvee, seco	 0,75 l	 33,90

€

Bebidas mixtas

Aperol Spritz, Aperol, Prosecco, Orange		  7,90
Spritz de flor de sureau, Prosecco, sirope de flor de sureau  
crema agria, jugo de limón		  7,90
Prosecco con hielo		  4,90
Hugo, Prosecco, jarabe de flor de saúco, lima, menta		  7,90
Aperol sin alcohol, jarabe de naranja spritz, tónica y agua con gas	 6,90
Hugo sin alcohol, ginger ale, agua con gas, jarabe de flor de saúco,  
lima, menta		  6,90


