
Peters am Hahnentor in der Hahnenstraße

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 

Kapitel Kölner Brauhaus-Geschich-
te neu aufgeschlagen: Sie eröffne-
te das historische Brauhaus „Zum 
Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
Brauer-Register wird 1838 Andreas 
Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.

Ihm folgt bis 1869 Peter Simons 
und anschließend Josef  Simons bis 
1873. Von 1873 bis 1889 führt Hein-
rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 

Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging auch das Haus „Zum 

Kranz“ auf. 1907 baute Brügel-
mann das repräsentative Gebäude 

in der Mühlengasse, das im 2. Welt-
krieg bis auf  die heute restaurierte 
Fassade zerstört wurde. 
Bis Mitte 1994 war hier ein Gour-
met-Restaurant. 
Im November 1994 wurde das Haus 
„Zum Kranz“ wieder zu dem, was 
es viele Jahrhunderte lang war: zu 
einem originalen und originellen 
Kölner Brauhaus.
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Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.



«Himmel un Äd» – Boudin noir grillée  
avec oignons, purée de pommes de  
terre et compote de pommes 	 17,90

Rôti de bœuf aigre sauce aux raisins  
secs, boulettes de pommes de terre  
et chou rouge aux pommes 	 25,20

Côtelette fumée, avec choucroute  
et purée de pommes de terre 	 18,20

SPÉCIALITÉS DE COLOGNE €

ENTRÉES

Haché de porc et petit pain de seigle  12	 4,50

Beefsteak tartare et petit pain de seigle 	 6,20

Boulette maison      	  4,00

Fromage de Hollande avec oignons, petit pain de seigle et beurre             	 8,40

Currywurst avec frites 	 13,50

Frites « mexicaines » avec sauce au fromage et chili	 9,60 

Frites « spéciales » avec Grana Padano et mayonnaise à la truffe	 10,60 

Soupe de pommes de terre avec lardons	 8,20

Goulasch avec petit pain (piquant)	 13,20

Soupe de choucroute végétarienne 	 8,20

Chili sin carne vegan avec petit pain de seigle 	 8,20

POTAGES

€

€

€

Gelée de ferme avec sauce rémoulade et lardons-frites 	 17,20

Filets de hareng « à la maison » avec pommes de terre salées  	 16,50

Portion de tartare avec œuf, oignons, câpres, anchois, pain et beurre    	 23,50

„Peters Pastrami Traum“, pastrami avec sauce rémoulade maison,  
pickles mélangés et pommes de terre sautées  	 20,80

PLATS FROID

NOUVEAUTÉS CHEZ PETERS AM HAHNENTOR :

MENU «HAHNENTOR»

CARTE DE LA BIÈRE

Coupe de potage du jour

« Peters Bierfleisch » 
Boeuf sauce à la bière, avec chou 

rouge aux boulettes de pommes de 
terre Bieramisu – avec crème mascar-

pone et pommes râpées  

Bieramisu – avec crème mascarpone 
et pommes râpées

39,50 Euro

Coupe de potage du jour

Steak de dinde avec sauce au  
poivre, croquettes et salade

Strudel aux pommes avec sauce  
à la vanille  

37,50 Euro

BOWLS – DÉLICIEUSES ET FRAÎCHES

Salade-bowl avec des feuilles de salade,  
bâtonnets de carottes,  concombre,   
tomates,  poivron,  cubes d’avocat,   
pois chiches, œuf, oignons rouges,  
fromage feta, cranberries, accompagnée  
d’une vinaigrette au choix 	 12,90

Quinoa-bowl quinoa, roquette, betterave, 
bâtonnets de carottes, tomates, concombre, 
avocat, edamame, cubes de mangue, cubes  
de patate douce, accompagnée d’une  
vinaigrette au choix 	 13,90

Vinaigrettes au choix :
Vinaigrette à la mangue, Vinaigrette au sésame, 
Vinaigrette César

En supplément :
Lanières de blanc de poulet grillé  	    7,40
Fromage feta  	 4,90

€



SPECIALITES DE LA MAISON

�«Chef-Special» – Steak hache de boeuf saignant grille avec oignons,  
avec croquettes et légumes grillés 	 25,90

�Assiette Peters Brauhaus – 2 petites escalopes de porc avec pommes  
de terre sautées au lard et salade  	 23,90

Escalope de chasseur 2 petites escalopes avec sauce forestière et frites 	 20,80

Escalope „Budapest“ 2 petites escalopes avec sauce au paprika et frites 	 20,80

Jarret de porc, choucroute, purée de pommes de terre   	 20,90

�«Peters Bierfleisch» Boeuf sauce à la bière, avec chou rouge aux  
boulettes de pommes de terre 	 27,50

Steak de dinde sauce poivre blanc, pommes sautées et salade	 23,90

�Viande de jarret dans une sauce à la bière, avec champignons,  
pommes de terre sautées au lard et salade 	 27,70

«Peters-Brauhaus-Topf» – 3 médaillons de porc avec champignons,  
légumes, sauce hollandaise et croquettes  	 28,40

€

Jarett de porc braiser avec choucroute et purée de pommes de terre 	 24,50

Jarett de porc braiser avec chou savoie et pommes de terre sautées au lard  	 24,50

Saucisse grillée avec salade de pommes de terre maison  12	 15,40

Saucisse grillée avec chou savoie et pommes de terre sautées au lard  12	 18,40

Platte de viande – Jarret de porc, saucisse grillée, boudin noir,  
côtelette fumée sur choucroute et purée de pommes de terre 	 23,90

PLATS RUSTIQUES ET GOURMANDS €

VÉGÉTARIEN
Gratin de pommes de terre avec tomates, basilic et mozzarella gratinée,  
accompagné d‘une salade 	 18,20

Shakshuka – ragoût épicé de légumes avec aubergine,  
courgette, tomates, deux œufs et petit pain de seigle	 18,20

Röstis en poêle avec fromage frais maison, olives, tomates,  
oignons rouges et fromage gratiné, accompagné d‘une salade      	 19,80

€

€DESSERT

Strudel aux pommes avec sauce à la vanille   	 9,40

Strudel aux pommes avec glacée à la vanille et chantilly	 10,40

Bieramisu – avec crème mascarpone et pommes râpées	 11,50

Profiterol avec glace à la vanille et cerises	 10,90

Penne à la bolognaise végétalienne avec haché de soja et herbes fraîches,  
accompagnée d‘une salade de roquette à la vinaigrette  	 17,90

€VEGAN

€POUR JUNIORS  JUSQU‘À 10 ANS

« Pumuckl »  - penne « Bolognese » végétaliennes  	 8,90

« Spongebob »  - escalope avec pommes de terre sautées et chou savoie  	 8,90

« Sam le pompier »  - Salchicha frita avec patatas pures et manzanas guisadas	 8,90



BOISSONS
Peters Kölsch - fraîchement tiré 	 0,2 l 	 2,40
Malztrunk, sans alcool 	 0,2 l 	 2,30
Jever Fun, bière sans alcool   	 0,33 l 	 4,30
Schöfferhofer Weizen Pamplemousse 	 0,33 l 	 4,30
Schöfferhofer Weizen Pamplemousse sans alcool	 0,33 l 	 4,30
Eau minérale, eau non gazeuse 	 0,25 l 	 3,10
Eau minérale, eau non gazeuse 	 0,75 l 	 7,80
Pepsi Cola, Pepsi Max (caféinée) 	 0,2 l 	 3,10
Schwip Schwap Orange, 7up 	 0,2 l 	 3,10
Jus de pomme (avec de l‘eau minérale)  	 0,2 l 	 3,10
Jus d‘orange 	 0,2 l 	 3,90

€

Boissons chaudes
Tasse de café 	 3,40
Espresso 	 2,90
Double espresso	 4,90
Cappuccino	 3,90
Latte Macchiato, café au lait	 4,70
Verre de thé avec citron 	 3,20

€

Vin / Mousseux
Riesling vin de qualité, sec 	 0,2 l	 6,50
Grauburgunder vin de qualité, sec 	 0,2 l	 6,30
Rosé vin de qualité, sec  	 0,2 l	 6,30
Spätburgunder vin rouge de qualité, sec 	 0,2 l 	 6,80
Mousseux Cuvee, sec	 0,75 l	 33,90

€

Eaux-de-vie / Spécialités maison
Korn Van Laack  32 % 	 2 cl	 2,90
Liqueur aspérule Flimm avec vodka, 17%	 2 cl	 2,80
Bärbelchen Flimm, liqueur de maracuja avec vodka, 18%	 2 cl	 2,80
Obstler (liqueur de fruits), 38 %	 2 cl	 3,30
Jubiläumsaquavit, 42 %	 2 cl	 4,10
Liqueur au chocolat, 15%	 2 cl	 3,20
Kabänes, liqueur aux herbes amère, 30,2 %	 2 cl	 3,50
Köbes, liqueur aux herbes Van Laack, 32 %	 2 cl	 3,50
Nubbel, liqueur de cerise acide à base de Korn Van Laack, 15 % 	2 cl	 3,50
Limoncello 	 2 cl	 4,00
Williams de Schladerer 40 % 	 2 cl	 4,50
Grappa Nonino 41 % 	 2 cl 	 6,20

€

€

Additifs
8) avec phosphate, 12) avec exhausteur de goût 

Nous mettons à votre disposition une documentation distincte sur les allergènes et les additifs.
Veuillez demander à votre Köbes.

VOUS POUVEZ TROUVER NOS MENUS SEMANALES ET DE
MÉDIAS ACTUELS ICI :

Mélanges de boissons

Aperol Spritz, Aperol, Prosecco, Orange		  7,90
Spritz à la surelle, Prosecco, sirop de surelle, jus de lime 		  7,90
Prosecco sur glace		  4,90
Hugo, Prosecco, sirop de surelle, lime, menthe 		  7,90
Aperol sans alcool, sirop d‘orange pour Spritz, tonic et eau gazeuse 	 6,90
Hugo sans alcool, Ginger Ale, eau gazeuse, sirop de surelle, lime, menthe 	 6,90


