FOODERKAAT

MENU




ENTREES

Haché de porc et petit pain de seigle

Beefsteak tartare et petit pain de seigle

Boulette maison

Fromage de Hollande avec oignons, petit pain de seigle et beurre
Currywurst avec frites

Frites « mexicaines » avec sauce au fromage et chili

Frites « spéciales » avec Grana Padano et mayonnaise a la truffe

POTAGES

Soupe de pommes de terre avec lardons
Goulasch avec petit pain (piquant)
Soupe de choucroute végétarienne

Chili sin carne vegan avec petit pain de seigle

PLATS FROID

Gelée de ferme avec sauce rémoulade et lardons-frites

Filets de hareng « a la maison » avec pommes de terre salées

Portion de tartare avec ceuf, oignons, cipres, anchois, pain et beurre

,Peters Pastrami Traum", pastrami avec sauce rémoulade maison,
pickles mélangés et pommes de terre sautées
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CARTE DE LA BIERE

Coupe de potage du jour

« Peters Bierfleisch »

Boeuf sauce a la biere, avec chou
rouge aux boulettes de pommes de
terre Bieramisu - avec créme mascar-
pone et pommes rapees

Bieramisu - avec créme mascarpone
et pommes rapées
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39,50 Euro
N p Salade-bowl avec des feuilles de salade,
N / batonnets de carottes, concombre,
tomates, poivron, cubes d’avocat,
< ) pois chiches, ceuf, oignons rouges,
fromage feta, cranberries, accompagnée
MENU «<HAHNENTOR>» d’une vinaigrette au choix 12,90
Coupe de potage du jour Qumoa—bowl quinoa, roquette, betterave,
batonnets de carottes, tomates, concombre,
Steak de dinde avec sauce au avocat, edamame, cubes de mangue, cubes *
’ )
poivre, croquettes et salade d,e patate douce, accompagnee d’'une
vinaigrette au choix 13,90
Strudel aux pommes avec sauce Vinaigrettes au choix :
a la vanille Vinaigrette a la mangue, Vinaigrette au sésame,
Vinaigrette César
37,50 Euro En supplément :
Laniéres de blanc de poulet grillé 7,40
’r Fromage feta 4,90

SPECIALITES DE COLOGNE €

«Himmel un Ad» - Boudin noir grillée
avec oignons, purée de pommes de

terre et compote de pommes 17,90
Roti de beeuf aigre sauce aux raisins

secs, boulettes de pommes de terre

et chou rouge aux pommes 25,20
Cotelette fumée, avec choucroute

et purée de pommes de terre 18,20

NOUVEAUTES CHEZ PETERS AM HAHNENTOR :
BOWLS - DELICIEUSES ET FRAICHES €
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PLATS RUSTIQUES ET GOURMANDS €
Jarett de porc braiser avec choucroute et purée de pommes de terre 24,50
Jarett de porc braiser avec chou savoie et pommes de terre sautées au lard 24,50
Saucisse grillée avec salade de pommes de terre maison !? 15,40
Saucisse grillée avec chou savoie et pommes de terre sautées au lard ! 18,40

Platte de viande - Jarret de porc, saucisse grillée, boudin noir,

cotelette fumée sur choucroute et purée de pommes de terre 23,90
g

SPECIALITES DE LA MAISON €
«Chef-Special» - Steak hache de boeuf saignant grille avec oignons,
avec croquettes et légumes grillés 25,90
Assiette Peters Brauhaus - 2 petites escalopes de porc avec pommes
de terre sautées au lard et salade 23,90
Escalope de chasseur 2 petites escalopes avec sauce forestiére et frites 20,80
Escalope ,,Budapest® 2 petites escalopes avec sauce au paprika et frites 20,80
Jarret de porc, choucroute, purée de pommes de terre 20,90
«Peters Bierfleisch» Boeuf sauce 4 la biére, avec chou rouge aux
boulettes de pommes de terre 27,50
Steak de dinde sauce poivre blanc, pommes sautées et salade 23,90
Viande de jarret dans une sauce a la biére, avec champignons,
pommes de terre sautées au lard et salade 27,70
«Peters-Brauhaus-Topf» - 3 médaillons de porc avec champignons,
légumes, sauce hollandaise et croquettes 28,40
VEGETARIEN €
Gratin de pommes de terre avec tomates, basilic et mozzarella gratinée,
accompagné d‘une salade 18,20
Shakshuka - ragotit épicé de légumes avec aubergine,
courgette, tomates, deux ceufs et petit pain de seigle 18,20
Rostis en poéle avec fromage frais maison, olives, tomates,
oignons rouges et fromage gratiné, accompagné d‘une salade 19,80
VEGAN €
Penne a la bolognaise végétalienne avec haché de soja et herbes fraiches,
accompagnée d‘une salade de roquette a la vinaigrette 17,90
POUR JUNIORS JUSQU‘A 10 ANS €
« Pumuckl » - penne « Bolognese » végétaliennes 8,90
« Spongebob » - escalope avec pommes de terre sautées et chou savoie 8,90
« Sam le pompier » - Salchicha frita avec patatas pures et manzanas guisadas 8,90

4 4
DESSERT €
Strudel aux pommes avec sauce a la vanille

N

Y/  Strudel aux pommes avec glacée a la vanille et chantilly

\

Bieramisu - avec créme mascarpone et pommes ripées

Profiterol avec glace a la vanille et cerises
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BOISSONS

Peters Kolsch - fraichement tiré 0,21 2,40
Malztrunk, sans alcool 0,21 2,30
Jever Fun, biére sans alcool 0,331 4,30
Schofferhofer Weizen Pamplemousse 0,331 4,30
Schofferhofer Weizen Pamplemousse sans alcool 0,331 4,30
Eau minérale, eau non gazeuse 0,251 3,10
Eau minérale, eau non gazeuse 0,751 17,80
Pepsi Cola, Pepsi Max (caféinée) 0,21 3,10
Schwip Schwap Orange, 7up 0,21 3,10 P
Jus de pomme (avec de 1‘eau minérale) 0,21 3,10
Jus d‘orange 0,21 3,90
Boissons chaudes €
Tasse de café 3,40
Espresso 2,90
Double espresso 4,90
Cappuccino 3,90
Latte Macchiato, café au lait 4,70
Verre de thé avec citron 3,20
Vin / Mousseux €
Riesling vin de qualité, sec 0,21 6,50
Grauburgunder vin de qualité, sec 0,21 6,30
Rosé vin de qualité, sec 0,21 6,30
Spitburgunder vin rouge de qualité, sec 0,21 6,80
Mousseux Cuvee, sec 0,751 33,90
Eaux-de-vie / Spécialités maison €
Korn Van Laack 32 % 2d 2,90
Liqueur aspérule Flimm avec vodka, 17% 2d 2,80
Birbelchen Flimm, liqueur de maracuja avec vodka, 18% 2cl 2,80
Obstler (liqueur de fruits), 38 % 2l 3,30
Jubiliumsaquavit, 42 % 2d 4,10
Liqueur au chocolat, 15% 2l 3,20
Kabines, liqueur aux herbes amere, 30,2 % 2d 3,50
Kobes, liqueur aux herbes Van Laack, 32 % 2cl 3,50
Nubbel, liqueur de cerise acide a base de Korn Van Laack, 15 % 2 cl 3,50
Limoncello 2cl 4,00
Williams de Schladerer 40 % 2cl 4,50
Grappa Nonino 41 % 2d 6,20
Meélanges de boissons €
Aperol Spritz, Aperol, Prosecco, Orange 7,90
Spritz a la surelle, Prosecco, sirop de surelle, jus de lime 7,90
Prosecco sur glace 4,90
Hugo, Prosecco, sirop de surelle, lime, menthe 7,90
Aperol sans alcool, sirop d‘orange pour Spritz, tonic et eau gazeuse 6,90

Hugo sans alcool, Ginger Ale, eau gazeuse, sirop de surelle, lime, menthe 6,90

* VOUS POUVEZ TROUVER NOS MENUS SEMANALES ET DE *
MEDIAS ACTUELS ICI :

Additifs
8) avec phosphate, 12) avec exhausteur de gott
Nous mettons a votre disposition une documentation distincte sur les allergénes et les additifs.
Veuillez demander a votre Kobes.
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