
 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 

Kapitel Kölner Brauhaus-Geschich-
te neu aufgeschlagen: Sie eröffne-
te das historische Brauhaus „Zum 
Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
Brauer-Register wird 1838 Andreas 
Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.

Ihm folgt bis 1869 Peter Simons 
und anschließend Josef  Simons bis 
1873. Von 1873 bis 1889 führt Hein-
rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 

Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging auch das Haus „Zum 

Kranz“ auf. 1907 baute Brügel-
mann das repräsentative Gebäude 

in der Mühlengasse, das im 2. Welt-
krieg bis auf  die heute restaurierte 
Fassade zerstört wurde. 
Bis Mitte 1994 war hier ein Gour-
met-Restaurant. 
Im November 1994 wurde das Haus 
„Zum Kranz“ wieder zu dem, was 
es viele Jahrhunderte lang war: zu 
einem originalen und originellen 
Kölner Brauhaus.
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des Rathauses aus gesehen in 
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Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20
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 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes
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BRAUHAUS-SPECIALITIES
Peters beer beef – tender braised in a spicy, dark Peters Kölsch sauce, 
with fresh red cabbage and dumplings      26,50

“Brauhaus-Pfanne” – braised leg of pork in maltbeersauce with mushrooms,  
and fried bacon  potatoes          22,90

„Buure Pann“, Schnitzel, Peters Goldstücke (Breaded crispy chicken pieces)  
and bratwurst served with bacon-fried potatoes        18,90

Turkey steak topped with Béarnaise sauce and cheese gratinated,  
served with French fries      18,90

Homemade meatball with brown sauce, savoy cabbage and fried potatoes        14,90

Homemade meatball with smoky Peters Kölsch BBQ sauce,  
French fries and coleslaw        14,90

Knuckle of pork with sauerkraut and mashed potatoes        22,90

Knuckle of pork with savoy cabbage and fried bacon-potatoes        22,90

Fresh Cologne-style sausage with savoy cabbage and bacon-fried potatoes        17,50      

Potato gratin baked with tomatoes, basil and mozzarella        14,90

Pan-fried rösti topped with homemade cream cheese, olives, tomatoes and red onions,  
baked with cheese        17,90

Penne in vegan vegetable bolognese with soya mince and fresh herbs       13,90

         

COLOGNE  
SPECIALITIES
“Rheinische Soorbrode” 
homemade – marinated beef in  
raisin sauce with potato dumplings 
and fresh red cabbage        23,90

Smoked pork loin  
with wine sauerkraut and  
mashed potatoes         17,90

“Himmel un Äd”    
fried black pudding with  
onions on stewed apples  
and mashed potatoes        16,50

Small salad

„Peters Brauhaus Burger“  
Juicy pork-knuckle burger with  

pulled pork-knuckle meat, cabbage slaw,  
pickles, crispy potato rösti and smoky Peters Kölsch 

BBQ sauce, served with French fries.

Vanilla ice cream with red berry compote 
26,90 

Biermenü Bur
germenü

SMALL BITES TO 
KÖLSCH  
Brauhaus currysausage  
with French fries       13,50

Vegan currysausage with French fries      13,50

“Mexican” French fries  
with cheese sauce and chili       9,50	

“Special” French fries with Grana Padano  
and truffle mayonnaise        10,50

“Halve Hahn” – dutch cheese with roll,  
butter and onions        8,50

Minced pork with roll and onions         4,50

Steak tatar with roll and onions        6,50

D I S H E S

Cup of soup of the day 

Tender braised Peters beer beef   
in a spicy, dark Peters Kölsch sauce, with fresh red 

cabbage and dumplings

Kaiserschmarrn  
with red berry compote and vanilla ice cream 

36,50
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C U R R E N T

All prices are in euros.  
We accept debit cards, Visa, Mastercard, and contactless payments.

We keep separate information on allergens and additives available for you. Please ask your waiter.



TAPAS/SNACKS
Tapas platter for 2 people  

With sliced Mettwurst, Goldstücke chili 

cheese (crispy chicken bites), olives, mini 

meatballs, cheese cubes, schnitzel strips, 

coleslaw, aioli and roll        24,50

SOUPS
„Krüstchen-Gulasch“  
Goulash soup, spicy        13,50

Cup „Krüstchen-Gulasch“         9,90

Potato soup with smoked bacon        8,50

Cup Potato soup  
with smoked bacon        6,90

COLOGNE  
BURGER MENUE
“Peters Brauhaus Burger” –  
Juicy pork-knuckle burger with pulled pork-
knuckle meat, cabbage slaw, pickles, crispy 
potato rösti and smoky Peters Kölsch BBQ 
sauce,  served with French fries        18,90

“Hahnentor Burger” – Juicy beef patty 
with Cheddar cheese, lettuce, tomato, 
cucumber, braised onions and homemade 
Peter Kölsch BBQ sauce, served with French 
fries       18,90

“Crispy Chicken Burger” – 
with a chicken patty, lettuce, tomato, 
cucumber, red onions and honey mustard 
sauce, served with French fries      18,90

“Veggie Burger” – with a crispy vegetable 
patty, cheddar, caramelized onions, tomato, 
cucumber, and homemade burger sauce, 
served with French fries       17,90

OUR SCHNITZELS
“Peters brewhouse plate”  
2 small schnitzels with  
bacon-fried potatoes        17,90

“Hunter-style” – 2 small schnitzels  
with creamy mushroom sauce  
and French fries        19,90

“Budapest” – 2 small schnitzels with 
spicy bell pepper and tomato sauce, 
served with French fries        19,90

“Köln” – 2 small schnitzels with  
savory braised onions and fried blood 
sausage, mashed potatoes and  
apple compote      19,90

Side salad  2,90

COLD DISHES
Schnitzel with Béarnaise sauce in  
the crust of the salad        16,90 

Large salad plate with egg, onions  
and Caesar dressing        11,90

Small salad plate with egg, onions  
and Caesar dressing	         7,90

With:

● Turkey breast strips         6,90
● Feta cheese        4,90
● Pulled Pork from pork knuckle        5,50
● �Peters Goldstücke  

(crispy breaded chicken pieces)   5,90
● Side salad        2,90

DESSERTS/  
ICE CREAM
Freshly baked apple strudel   
with custard        8,90

Freshly baked apple strudel with vanilla  
ice cream and whipped cream        9,90

Kaiserschmarrn  
with red berry compote and  
vanilla ice cream        14,90

Small portion        9,90

FOR OUR LITTLE 
GUESTS   

(up to 10 years) 

“Pasta Fun” –  
vegan pasta Bolognese       8,90

“Superhero plate” – schnitzel  
with fried potatoes and  
savoy cabbage       8,90

“Pirate plate” – sausage with mashed 
potatoes and apple compote         8,90
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Beer, water, soft drinks & more

                        –  Fresh on tap, 0,2 l        2,40

Jever Fun, alcohol-free, 0,33 l        4,30

Schöfferhofer Weizen Grapefruit  
alcohol-free, 0,33 l        4,30 

Rhubarb spritzer, 0,25 l        3,80

Blackcurrant spritzer, 0,25 l        3,80

Cherry-pomegranate spritzer, 0,33 l        4,30

Mineral water, Still water, 0,25 l        3,10	

Mineral water, Still water, 0,75 l        7,80

Pepsi Cola, Pepsi Max, 0,2 l        3,10

Schwip Schwap Orange, 7up, 0,2 l        3,10

Gerolsteiner apple spritzer, 0,2 l        3,10

Malt beverage, 0,2 l        2,30

Mixed drinks 

« Peters Spritz » with                             

and Lime syrup, sparkling water            5,90

« Bier Spritz » with                              

and Aperol, sparkling water                         7,90 

« Aperol Spritz »  
Aperol, Prosecco, Orange        7,90 

« Elderflower Spritz »  
Prosecco, Elderflower syrup, lime syrup        7,90 

« Hugo, Prosecco »  
elderflower syrup, lime, mint        7,90 

« Limoncello Spritz »  
Limoncello, Prosecco        7,90

« Lillet Spritz »  
Lillet, Prosecco, sparkling water, berries        7,90

« Aperol alkoholfrei »  
Orangen Spritz syrup, Tonic and  
sparkling water        6,90 

« Hugo alcohol-free »   
Ginger Ale, sparkling water, elderflower syrup,  
lime, mint        6,90

	

Warme drinks
Cup of coffee        3,40

Espresso        2,90

Double Espresso        4,90

Cappuccino        3,90

Latte Macchiato        4,70

Milk coffee        4,70

Glass of tea with lemon        3,20

Wine / sparkling wine
BY THE GLASS 
Bullayer Brautrock Riesling  
dry, 0,2 l        6,50

Laufener Weinkeller Grauburgunder  
dry, 0,2 l        6,30

Auggener Schäf Spätburgunder Rose  
dry, 0,2 l        6,30 

Auggener Schäf Spätburgunder Rotwein  
dry, 0,2 l        6,80 

Prosecco, 0,1 l        4,50

BOTTLES
Borgolago Lugana 
0,75 l        27,90

La Prima Scelta Primitivo 
0,75 l        27,90

Monocepage Merlot  
Pays d’Oc IGP, 0,75 l        26,50

Prosecco, 0,75 Liter        24,50

Auggener Schäf Sekt Cuvée  
dry, 0,75 l        33,90

Wine / sparkling wine alcohol-free
Sekt Cuvee blanc  
alcohol-free,  0,75 l        24,80

Wein Cuvee white  
alcohol-free, 0,75 l        24,80

Wein Cuvee red  
alcohol-free, 0,75 l        24,80

Sekt Piccolo  
alcohol-free, 0,2 l        11,90

Schnapps / house specialties
Van Laack’s Korn 
32 %, 2 cl        2,90

Köbes, Van Laack herbal liqueur,   
32 %, 2 cl        3,50 

Nubbel, Van Laack wheat grain spirit with sour 
cherry liqueur   
15 %, 2 cl        3,50 

Kabänes, Halbbitter herbal liqueur,  
30,2 %, 2 cl        3,50

Flimm Waldmeister, liqueur with Vodka,  
17 %, 2 cl        2,80

Flimm Bärbelchen, passion fruit liqueur  
with Vodka, 18 %, 2 cl        2,80

Sarotti Schokoladenlikör  
15 %, 2 cl        3,20

Williams von Schladerer, 
40 %, 2 cl        4,50

Obstler, 38 %, 2 cl        3,30

Jubiläumsaquavit, 42 %, 2 cl        4,10

Limoncello, 2 cl        4,00

Grappa Nonino, 41 %, 2 cl        6,20

D R I N K S

All prices are in euros. 



H I S T O R Y

The Hahnentor Gate at Rudolfplatz is one of the most impressive surviving remnants of Cologne’s me-

dieval city fortifications and remains a striking landmark of the city to this day. Built in the 13th century 

as part of the great city wall, the gate once marked the western entrance to Cologne. From here, the im-

portant trade route led toward Aachen and onward to France. Merchants, pilgrims, and travelers passed 

through the gate — as did Roman rulers. 
 

The gate most likely owes its name to the Cologne patrician family “Hahn,” who owned property in the 

surrounding area. Over the centuries, the city fortifications lost their military significance, and many 

gates were demolished — but Hahnentor Gate survived and was restored several times. 
 

Today, it connects medieval history with modern city life around Rudolfplatz and serves as the  

headquarters of the Carnival guard corps EhrenGarde of the City of Cologne 1902 e.V. 
 

Near Hahnentor Gate, part of Cologne’s brewing tradition also developed. As early as the Middle Ages, 

beer was an important trade commodity in Cologne — and often safer than contaminated drinking 

water. Numerous breweries shaped the cityscape within the walls, and many of them still exist today. 
 

Today, past and present meet at this historic location: 

With the modern Peters Brauhaus at Hahnentor, Cologne’s brewery culture lives on in a contemporary 

way. The brewery combines the history of a centuries-old city gate with a modern interpretation of  

Cologne hospitality, continuing a tradition that has shaped Cologne for centuries: bringing people 

together.

The History of Hahnentor Gate:


